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陕西食品级不锈钢热轧板

生成日期: 2025-10-21

不锈钢牌号分组：200系列：铬-镍-锰奥氏体不锈钢300系列：铬-镍奥氏体不锈钢400系列：铁素体和马氏体不
锈钢500系列：耐热铬合金钢600系列：马氏体沉淀硬化不锈
钢1.4438X2CrNiMo18-15-4317LS31703X10CrNiTi1893470Cr18Ni11Nb1.4512X6CrTi124090Cr11TiS410000Cr134101Cr13420J12Cr131.4016X6Cr174301Cr171.4118X40CrMo15440AS440028Cr131.4112440BS440049Cr131.4125440CS4400311Cr18440FS440201.4539X1NiCrMoCu25-20-5904LN0890400Cr20Ni25Mo4.5Cu1.4547X1CrNiMoCuN20-18-7S31254
不锈钢法兰，欢迎来电咨询无锡西悦宸金属制品！陕西食品级不锈钢热轧板

3003211Cr18Ni9TiSUS321在304钢中添加Ti元素防止晶界腐蚀适合于在430℃-900℃温度下使用农业、船舶
部件、原子能工业、航空器、排管、锅炉汽包汽车配件(风挡雨刷、消声器、模制
品)3160Cr17Ni12Mo2SUS316应添加Mo，故其耐蚀性、耐大气腐蚀性和高温强度特别好。可在苛酷的条件
下使用。加工硬化性优(无磁性)海水里用设备、化学、染料、造纸、草酸、肥料等生产设备:照像、食品工业、
沿海地区设施、绳索、CD杆、螺栓、螺母316L00Cr17Ni14Mo2SUS316L作为316钢种的低C系列，除与316
钢有相同特性外，其抗品界腐蚀性优316钢铁用途中，对抗品界腐蚀怕有特别要求的产
品309S0Cr23N113Mo2SUS309s23Cr-13Ni高合金钢不锈钢，优良的抗腐蚀性和强度，适合于工作温度
在1000℃的零部件排气机器,热处理炉和热交换机等310S0Cr25N120S12SUS310S很好的抗氧化性、耐腐蚀
性，耐高温性，因为较高百分比的铬和镍，310S拥有好得多婚变强度，在高温下能持续作业，具有良好的耐高
温性。锅炉、排气机器，热处理炉和热交换机等
陕西食品级不锈钢热轧板304不锈钢带，欢迎来电咨询无锡西悦宸金属制品！

201不锈钢能做餐具吗可以的，很多采用201的不锈钢来做餐具，他们哟人采用的是201的低NI含量的，还有采
用201的高含量的企业，根据品质不同来区分。要看你是什么用途原材料知识，前一段时间就有一个重庆客户采
用的201的亮扁钢回去生产餐具，谢谢，希望能给你帮助。可以的，很多采用201的不锈钢来做餐具，他们哟采
用的是201的低NI含量的，还有采用201的高NI含量的，根据品质不同来区分。。因为201的含镍量所以不是很好，
容易生锈。不锈钢餐具使用注意事项一是不可长时间盛放盐、酱油，热汤等，因为这些食物中含有许多电解质，
如果长时间盛放，不锈会像其他金属一样，与这些电解质发生电化学反应，使有害金属元素析出。二是切勿用
强碱性或强氧化性的化学药剂如苏打粉、漂白粉、次氯酸钠等洗涤不锈钢餐具。因为这物质都是电解质，会与
不锈钢发生化学反应，从而产生对人体有害的物质。三是不能用不锈钢器皿煎熬中药。因为中药中含有很多生
物碱、有机酸等到成分，特别是在加热条下，很难避免不与之发生化学反应，而使药物失效，甚至生成某些毒
性更大的化合物。四是不要长时间盛放强酸性食品(如瓜、果、蔬菜、大豆、薯类)，以防铬、镍、等金属元素
溶出。

食品级问题。常遇到有人会问说304是不是食品级的？其实按材质说到话304材质含量达到了食品级，市场常见
的食品级材质大概是三种：304、316和430不锈钢。304常见于我们家用的小家电或者水杯类，316有些用在医疗
器械里，430常是用做刀具类的不锈钢材质。但是在此也要澄清一个概念，并不是说材质是食品级他就是食品级
的了，还包含了制造等环节是否达到食品级标准4.耐腐蚀性问题。316不锈钢就是304不锈钢在抗点腐蚀上多加
了一些钼产生的不锈钢。在各种类型的水质（蒸馏水、饮用水、河水、锅炉水等）中，304不锈钢和316不锈钢
的抗腐蚀性能几乎一样，但是当介质中氯离子的含量非常高时，316不锈钢就更适合。5.价格问题。由于316中
添加的钼元素和镍元素，316不锈钢比着304不锈钢更贵。6.低碳问题。304L和316L两种材质是相对于304和316
碳含量更低点，材质含量表里也有清晰对比。不锈钢不生锈主要是表面形成的那层富铬氧化膜，但是当温度过
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高时会产生晶间腐蚀，因此304L和316L里面碳含量少，就减少了晶间腐蚀。需要注意的是，较高的晶间腐蚀
敏感性并不意味着非低碳含量就更容易腐蚀，当在高氯环境中时，这种敏感性也更高。不锈钢扎带，欢迎来电
咨询无锡西悦宸金属制品！

食品用不锈钢制品按用途分为两类，一类为食具容器类，指用于盛放食品的不锈钢器具，也就是锅、碗、盆等。
还有一类为不锈钢餐具，日常接触到的一般为直接接触食品的刀、叉、匙、筷等餐具。食品接触用不锈钢的主
要安全问题为重金属的迁移。一般情况下不锈钢制品在盛放、烹煮食物或与食品接触过程中，不构成食品安全
风险。当不锈钢制品在使用中迁移的重金属超过限量时，有可能危害人体健康。430不锈钢不是食品级，430属
于铁素体不锈钢，带磁性，熟称不锈铁，用来做刀具等（耐磨、硬）做餐具目前一般用奥氏体不锈钢(不带磁或
带微磁).如（奥氏体的防腐蚀性好），所以430不锈钢做餐具不是很安全，因为430不锈钢耐腐蚀性能不好。
无锡不锈钢型材，欢迎来电咨询无锡西悦宸金属制品！陕西食品级不锈钢热轧板

304不锈钢管规格型号表，欢迎来电咨询无锡西悦宸金属制品！陕西食品级不锈钢热轧板

不锈钢和碳钢的物理性能数据对比，碳钢的密度略高于铁素体和马氏体型不锈钢，而略低于奥氏体型不锈钢;电
阻率按碳钢、铁素体型、马氏体型和奥氏体型不锈钢排序递增;线膨胀系数大小的排序也类似，奥氏体型不锈钢
比较高而碳钢小;碳钢、铁素体型和马氏体型不锈钢有磁性，奥氏体型不锈钢无磁性，但其冷加工硬化生成成氏
体相变时将会产生磁性，可用热处理方法来消除这种马氏体组织而恢复其无磁性。奥氏体型不锈钢与碳钢相比，
具有下列特点:1)高的电阴率，约为碳钢的5倍。2)大的线膨胀系数，比碳钢大40%，并随着温度的升高，线膨胀
系数的数值也相应地提高。3)低的热导率，约为碳钢的1/3。
陕西食品级不锈钢热轧板

无锡西悦宸金属制品有限公司致力于机械及行业设备，以科技创新实现***管理的追求。西悦宸金属制品拥
有一支经验丰富、技术创新的专业研发团队，以高度的专注和执着为客户提供不锈钢板卷，不锈钢钢带，不锈
钢钢管，不锈钢圆钢。西悦宸金属制品不断开拓创新，追求出色，以技术为先导，以产品为平台，以应用为重
点，以服务为保证，不断为客户创造更高价值，提供更优服务。西悦宸金属制品始终关注自身，在风云变化的
时代，对自身的建设毫不懈怠，高度的专注与执着使西悦宸金属制品在行业的从容而自信。


